
P a s t a & C o 

 

 

 
 

  

Imbrecciata € 10,00 

Zuppa di legumi/ crostoni di pane/ Parmigiano Reggiano 
 
 

(1,9,7)* 

Tagliatelle solo tuorli con ragù a modo mio € 14,00 

Tagliatelle 40 tuorli/carne di manzo/guancia/coda/verdure 
aromatiche/vino rosso/pomodoro/latte/Parmigiano Reggiano 
 
 

(1,3,7,9,12)* 

Gnocchi di patate e barbabietola ripieni di porcini, con tartufo € 18,00 

Gnocchi di patate e barbabietola/ funghi porcini/pecorino/tartufo 
estivo/Parmigiano Reggiano 
 
 

(1,3,7)* 

Tonnarelli cacio e pepi € 12,00 

Tonnarelli pasta all’uovo, Pecorino romano DOP, selezione di pepi 
 
 

(1,3,9,7)* 

Chitarra integrale con sugo di coda alla vaccinara € 12,00 

Pasta all’uovo/coda di manzo/sedano/pomodoro/cioccolato/vino 
rosso/pinoli/Parmigiano Reggiano 
 
 

(1,3,7,9,8,12)* 

Tortelli di cervo € 12,00 

Pasta all’uovo ripiena/cervo/verdure aromatiche/vino rosso/ 
pomodoro/ginepro/Parmigiano Reggiano/mirtilli  
 
 

(1,3,7,9,12)* 



A n t i p a s t i 

 

 
Tagliere Poggioleone (consigliato per 2 persone) € 28,00 

Prosciutto crudo/selezione di salumi umbri e toscani/ selezione di 
pecorini/ confetture di frutta/ bruschette 
 
 

(1,3,7,12) 

Prosciutto di San Daniele € 15,00 

Prosciutto crudo San Daniele/ melone marinato al Porto 
 
 

(12) 

Bresaola di filetto di manzo curato ai pepi € 18,00 

Filetto di manzo marinato con sale integrale/ pepi/ radicchio di 
Treviso/ Parmigiano Reggiano/ condimento di uva/ sedano 
 
 

(9,12,7)* 

Il pane del contadino € 8,00 

Pane con lievito madre/radicchio tardivo di Treviso/olio di 
oliva della Contea 
 
 

(1) 

Salmone delle Isole Faroe marinato con sale e agrumi € 20,00 

Salmone/sale/zucchero di canna/agrumi/valeriana/vinaigrette di 
lime 
 
 

(4)* 

Gamberi rossi € 5,00 / 1 pz.  

Gambero rosso 
 
 

(2)* 

 
 

  



 

 

 
 
 

 
M e n u 

  



S e c o n d i 

 

D o l c i 

 
Pane & coperto 

€ 3,00 
(*) Prodotti surgelati o abbattuti in negativo -18°C, in ottemperanza con i requisiti di legge. 

(*) Il pesce destinato ad essere consumato crudo viene abbattuto a -18°C a trattamento 

di bonifica preventiva. Potrebbe inoltre essere stato mantenuto a temperature negative. 

Se avete intolleranze alimentari chieda al nostro personale che Le fornirà tutte le 

informazioni necessarie sui nostri cibi e bevande 

Tomino in padella e verdure alla griglia € 10,00 

Tomino in padella/ verdure alla griglia 
 
 

(7) 

Spigola ai ferri € 18,00 

Spigola alla griglia/ patate al cartoccio 
 
 

(4)* 

Tagliata di controfiletto di manzo € 24,00 

Tagliata di manzo/ flan di patate e rosmarino/olio di oliva della 
Contea/aceto balsamico 
 
 

(4)* 

Peposo alla fornacina € 18,00 

Muscolo di manzo/vino rosso Poggioleone/aglio/polenta 
Taragna/Taleggio 

(1,3,9,7)* 

Cantucci & Vin Santo €7,00 

Biscotti d i  mandorle e vin santo 
 
 

(1,3,7,8,12) 

Meringa con crema Chantilly e frutti di bosco € 9,00 

Meringa, crema chantilly, frutti di bosco 
 
 

(3,7)* 

Tagliata di controfiletto di manzo € 24,00 

Tagliata di manzo/ flan di patate e rosmarino/olio di oliva della 
Contea/aceto balsamico 
 
 

(4)* 


